
La HispanoSuisse‌ Selection viandes et fromages‌    ‌18.- pp‌

La Plancheeese‌ Selection fromages‌     ‌18.- pp‌

La Meat Lovers (Min 2p.)‌ Selection viandes de Bellota‌   ‌24.- pp‌

Assiettes de jambon‌ - ‌Ham plates‌
DUROC 100%‌  ‌18 Mois. ‌   ‌19.-‌

IBÉRICO DE CEBO‌  ‌30 Mois‌     ‌22.-‌
IBÉRICO DE CEBO CAMPO‌  ‌36 Mois‌     ‌26.-‌

IBÉRICO DE BELLOTA‌  ‌42 Mois‌     32.-‌
100% IBÉRICO DE BELLOTA‌   ‌48 Mois‌     ‌39.-‌

  ‌
Supplement pan con tomate‌     ‌7,50.-‌

100% Duroc 

Ibérico de Cebo

Ibérico de Cebo Campo

Ibérico de Bellota

100% Ibérico de Bellota

GASTRO - APÉRO‌

Monday - Friday 16h30 à 21h30 / Thursdays lunch 11h00 à 14h00‌

PLANCHETTES & IBERIQUES‌    ‌PLATTERS & IBÉRICO‌

Olives espagnoles‌  ‌-‌  ‌Spanish olives‌     ‌8.-‌ ‌

Artichauts marinées‌  ‌-‌  ‌Marinated artichokes‌    ‌10,50.-‌

Pan con tomate‌     ‌7,50.-‌
+ Extra jamón‌  ‌- ‌ham‌     ‌4,50.-‌

  ‌+ Extra fromage‌ -‌ cheese‌     ‌4.-‌

Chips au choix dès‌   ‌-‌  ‌Chips of your choice from‌  ‌7,90.-‌

Mélange gourmet de noix premium‌   ‌-‌ ‌  ‌Gourmet nut mix‌    ‌10,40.-‌

Tapenade noire à tartiner sur feuilles de pain Obando‌   ‌-‌  ‌Black olive tapenade on Obando bread sheets‌  ‌10,50.-‌

*House Favourite‌

*House Favourite‌

Lundi - Vendredi 16h30 à 21h30 / Jeudi midi 11h00 à 14h00‌

À PARTAGER‌  ‌TO SHARE‌

*Coup de cœur‌

*Coup de cœur‌

DE LA MER‌ ‌   ‌FROM THE SEA‌

Sardinillas de Galice avec du pain et beurre salé‌ ‌ ‌-‌ ‌Sardines from Galicia with bread and salted butter‌     ‌15,50.-‌

Moules de Galice en “Escabeche” avec chips - ‌Mussels from Galicia in Escabeche with chips‌ ‌    ‌13,50.-‌

Poulpe de Galice au piment de la Vera‌  ‌-‌ ‌ ‌Galician octopus with Pimentón de la Vera‌   ‌16,50.-

Couteaux de Galice avec mouse d’huile d’olive‌   ‌- ‌Galician razor clams with olive oil mousse‌    ‌15,50.-‌

“Boquerones” Anchois marinés au vinaigre‌ ‌ ‌-‌  ‌Boquerones – Anchovies marinated in vinegar‌     ‌16,50.-‌

Matrimonio “Anchois + Anchois”‌  ‌ ‌-‌  ‌Matrimonio – Anchovies “white + cured”‌   ‌ ‌16,50.-‌

DE LA TERRE‌     ‌FROM THE LAND‌

Omelette du chef José Andrés‌ ‌  ‌-‌  ‌Chef José Andrés’ Omelette‌ ‌  ‌11,50.-‌
Suplement jamón‌ / ‌Jamón supplement‌     ‌+4,50.-‌

À la truffe‌ / Truffle flavor‌      ‌+4.-‌     ‌

Chorizillos au vin blanc‌   ‌-‌  ‌Chorizo in white wine‌ ‌    ‌13,50.-‌ ‌

“Bikini” Jamón et fromage‌  ‌- ‌“Bikini” Jamón & Cheese‌   ‌  ‌15,50.-‌

“Bikini” à la Truffe‌ ‌  ‌- ‌“Bikini” with Truffle‌ ‌  ‌16,50.-‌

“Bikini” Sobrasada et fromage‌   ‌- “Bikini” Sobrasada & Cheese‌ ‌   ‌15,50.-‌

Le gateau au fromage d’Ana.‌ -‌  ‌Ana’s Cheesecake‌    ‌ ‌8,50.-‌

Tartelette au framboises‌  ‌-‌  ‌Raspberry tartlet‌     ‌7,50.-‌

Tartelette au citron  ‌-‌  ‌Lemon tartlet‌    ‌7,50.-‌

Glace à la vanille, caramel ou noissettes‌  ‌-‌  ‌Vanilla, caramel or hazelnut ice cream‌     ‌7,50.-‌

GOURMANDISES‌    ‌ ‌SWEET TREATS‌

ALLERGIES OU INTOLÉRANCES ? MERCI DE NOUS EN INFORMER  -  ALLERGIES OR INTOLERANCES? PLEASE LET US KNOW
PAIN : GENÈVE – PORC, POISSONS & HUILE D’OLIVE : ESPAGNE. -  BREAD: GENEVA – PORK, FISH & OLIVE OIL: SPAIN

LES PRIX SONT EN CHF ET INCLUSE DE 8,1% TVA ET 2,6% À L'EMPORTER  - PRICES ARE IN CHF AND INCLUDES 8.1% VAT (2.6% FOR TAKEAWAY)

*Coup de cœur‌

*House Favourite‌

*Coup de cœur‌

*Coup de cœur‌

*Coup de cœur‌

*House Favourite‌


